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Reconversion Agriculture Biologique

@ Robe pale couleur or vert

Nez expressif et élégant aux
> arbmes floraux et notes de

vanille
Vin fin et harmonieux avec de
WNIEy, beaux amers et une finale
Py . &) persistante
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() @ Saint jacques, poissons grillés,
COTES DE PROVENCE asperges,,,

Pressurage direct

Stabulation a froid pendant 8 jours .

e — 5 000 bouteilles

Terroir ? 14 9% Vol &; Servir entre
= Argilo-Calcaire = 8et10°C
".‘. Climat Contenants ? A déguster dans
A Méditerranéen 75 c < les 3 ans
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