e et tendre doit son
‘une sélection terroir trés
tricte ainsi qu'a l'utilisation des
nologies les plus modernes en
~ matiére de vinification.
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CHATEAU SAINT-PIERRE
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CEPAGES

90% de Grenache et 10% de Cinsault

Ces pourcentages sont susceptibles de varier suivant les millésimes

DEGUSTATION

Belle robe élégante, tendre, pétale de rose. Nez floral, notes amyliques, framboise, myrtille, évoluant
vers la rose. Attaque en bouche fraiche, ample, ronde. Vin gras, persistant, ardmes de péche blanche,
abricot, tres longue persistance aromatique, finale typique Saint-Pierre. Il sera apprécié en apéritif,
et sera le compagnon idéal de vos repas estivaux.



